
S e n t i e r i
Pa t h w a y

Abb iamo i l  p i ace re  d i  cons ig l i a r v i
i l  nos t ro  menù  degus taz ione

Un  pe rco rso  d i  6  po r t a t e
da l l ’ an t i pas to  a l  do l ce

sce l t o  pe r  vo i  da l l o  Che f
a t t r ave r so  i  m ig l i o r i  p i a t t i

de l  nos t ro  menù

I l  menù  v i ene  se rv i t o
a  t u t t o  i l  t a vo lo

P rezzo  a  pe rsona :  85
Abb inamen to  6  ca l i c i :  40

Se t t ima  po r t a t a ,  i l  P i cc ione  +25
Se t t imo  ca l i ce :  +7

We a re  p l eased  to  sugges t  you
our  t as t i ng  menu

A 6  cou rse  expe r i ence
f rom s t a r t e r s  t o  desse r t

choosen  by  t he  Che f
t h rough  ou r  bes t  d i shes

The  menu  i s  se r ved
to  t he  who le  t ab l e

P r i ce  pe r  pe rson :  85
Wine  pa i r i ng :  40

7 th  cou rse ,  t he  p i geon :  +25
7 th  w ine  pa i r i ng :  +7



A N T I PA S T I
S TA RT E RS

P R I M I  P I AT T I
PA S TA

Uovo ,  t a r t u fo ,  aspa rag i ,
senape ,  l i qu i r i z i a  e  nocc io l e

Egg ,  t r u f f l e ,  a spa ragus ,
mus ta rd ,  l i co r i ce ,  haze lnu t s  

(a .  c .  g .  m .  n .  o . )

22

Bao  a f f um ica to ,  ce rvo ,  j u l i enne  ag rodo lce ,
sem i  d i  papave ro  e  ma ionese  a l  r a f ano  

Smoked  bao  bun ,  ven i son ,  swee t  ‘ n  sou r  vege tab l es ,
poppy  seed  and  ho rse rad i sh  mayonna i se

(a .  c .  d .  f .  g .  l .  m .  o . )

20

T ro ta  F r i u l ana ,  l e  sue  uova ,  B lu  B in t e r  d i  Ma lga  e  ane to
Fr iu l i an  T rou t ,  l oca l  B lue  Cheese ,  cav i a r  and  d i l l

( d .  g .  m . )

20

R i so t t o  a l  f o rmagg io  mezzano  d i  Ma lga ,  pe re  e  Ramando lo
con  sa l v i a ,  t op inambur  e  canne l l a  (m in .  2  pe rsone )

R iso t t o  w i t h  pea r ,  l oca l  cheese ,  swee t  w ine ,  sage ,  t op inambur  and  c innamon (a t  l eas t  2  peop l e )
(d .  f .  g .  l .  o . )

22

Spaghe t t i no  Monograno  Fe l i ce t t i ,
f ungh i ,  nocc io l e ,  ca f f è  I l l y  e  t a r t u fo

Long  pas ta ,  mush rooms ,  nu t s ,  co f f ee  and  t ru f f l e
(a .  d .  f .  g .  l . )

28 .5

F in t i  C j a r sons  a l l ’ angu i l l a ,  me l a ,  uve t t a ,  l imone ,
noce  mosca ta  e  canne l l a

S tu f f ed  pas t a ,  ee l ,  app l e ,  r a i s i ns ,  l emon ,  nu tmeg  and  c i nnamon
(a .  d .  g .  o . )

26

Canne l l one ,  ana t r a  e  i l  suo  fondo ,
za f f e rano  e  pane  ne ro

Canne l l one ,  duck ,  sa f f ron  and  b l ack  b read
(a .  c .  d .  f .  g .  l .  o . )

23



S E C O N D I  P I AT T I
M A I N  C O U RS E

P icc ione  i n  due  co t t u re ,  i l  suo  fondo  a l l ’ amarena ,
a rach id i  e  sca logno  ag rodo lce

Pigeon ,  b l ack  che r ry ,  swee t  and  sou r  sha l l o t  and  peanu t s  
(d .  e .  f .  g .  l .  o . )

32

Ce rvo ,  f o i e -g ras  a l l ’ ag l i o  ne ro ,
panb r i oche  e  f ru t t i  r oss i

Ven i son ,  b l ack  ga r l i c  f o i e -g ras ,
b r i oche  b read  and  red  f ru i t s

(a .  c .  f .  g .  o . )

30

Sa lmer i no  A lp i no  l a rde l l a t o ,  i l  suo  fondo ,
c rema  d i  pa t a t a  a l  l imone ,  cap r i no  a l  r a f ano  ch ips  d i  r i so   

Arc t i c  cha r ,  l a rd  and  po ta toes  c ream w i t h  l emon ,  ho rse rad i sh  cheese  and  r i ce  ch ip
(d .  f .  g .  l . )

28

Zucch ina ,  zenze ro ,  sambuco ,  t imo  e  men ta  mon tana    
Zucch in i ,  g i nge r ,  e l de r ,  t h ime  and  moun ta i n  m in t

(d .  f .  g .  l .  o . )

26



D E S S E RT
D E S S E RT

La  to r t a  a l l a  r i co t t a :
r i co t t a ,  uve t t a ,  c i occo l a to  e  c rema  pas t i cce ra

Rico t t a  cheese  c ream ,  r a i s i ns ,  choco l a t e  and  cus ta rd
(a .  c .  g . )

12

Pomod . .O ro  Ne ro :  
c i occo l a to  morb ido  e  c roccan te ,

nocc io l e ,  t e r r a  d i  cacao ,  c i occo l a to  b i anco  e  t a r t u fo
Cr i spy  and  so f t  choco l a t e ,  nu t s ,  cocoa  c rumb le ,

wh i t e  choco l a t e  and  t ru f f l e
(c .  g . )

14

Come uno  s t rude l :
s fog l i a ,  me l a ,  p i no l i ,  canne l l a ,  van ig l i a  e  uve t t a  

App le ,  r a i s i ns ,  p i ne  nu t s ,  c i nnamon ,
van i l l a  and  pu f f y  pas t r y

(a .  c .  g . )

12

Coper to :  5  |  Cove r  cha rge :  5  |  Pane  ex t r a :  3  |  Ex t r a  b read :  3
! !  ATTENZ IONE ! !  S i  r i co rda  che  ch i ed i amo sempre  d i  comun ica re  even tua l i  a l l e rg i e  o  i n to l l e r anze  a l  momen to  de l l a  p reno taz ione ,

se  cos ì  non  fosse  s i  ch i ede  d i  r i f e r i r e  a l  pe r sona l e  d i  sa l a  t a l i  i n fo rmaz ion i  PR IMA d i  o rd ina re .
I n  ques to  caso  po t rebbe  non  esse re  comunque  poss ib i l e  se r v i r e  benvenu t i ,  p redesse r t  e  p i cco l a  pas t i cce r i a  né  adegua re  l e  po r t a re  a l l e  es i genze  a l imen ta r i .

A l l e rgen i :  A .  G lu t i ne  -  B .  C ros t ace i  -  C .  Uova  -  D .  Pesce  -  E .  A rach id i  -  F .  So i a  -  G .  La t t os io  -  H .  Noc i  -  L .  Sedano  -  M .  Senape  -  N .  Sesamo -  O .  So l f i t i  -  P .  Lup in i  -  R .  Mo l l usch i
! !  IMPORTANT ! !  P l ease  no t i f y  us  abou t  you r  f ood  a l l e rg i es .

A l l e rgens :  A .  G lu t en  -  B .  C rus t aceans  -  C .  Eggs  -  D .  F i sh  -  E .  Peanu t s  -  F .  Soy  -  G .  Lac tose  -  H .  Nu t s  -  L .  Ce l e ry  -  M .  Mus ta rd  -  N .  Sesame -  O .  Su lph i t e s  -  P .  Lup in  -  R .  Mo l l uscs

B E VA N D E
D R I N K S

Acqua
Wate r

B ib i t e  ana l co l i che
So f t  d r i nks

4

Ca f f è
Esp resso

2

D iges t i v i
D iges t i f s

4 - 12 .5

14

5

B i r r a  Zah re  0 .75
Loca l  bee r


